agile. safer. better.



A ITSE

Missao Simplificar a Seguranga Alimentar.

L] [ 4
VISA0 Ser um parceiro de referéncia para todas as empresas do setor
alimentar.

Valores Atencao ao cliente, confianga, inovacao, qualidade,
sustentabilidade, simplicidade.

Valorizamos o seu tempo

itseapp.com

Hoje Préximas

Temperatura fritadeira

180.0

Observagoes

banho maria

Temperaturas a quente

Registar
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02 / O HACCP Digital que descomplica

A iTSEapp esta estruturada para um acesso rapido, simples e intuitivo:

- Tarefas do dia
Os colaboradores sao guiados, de forma personalizada, nas suas tarefas
e registos diarios

- Registos
Todos os registos do estabelecimento agrupados por setor

- Procedimentos
Todos os procedimentos do estabelecimento agrupados por setor

- Documentagao

Manuais, plano de higienizacao, alergéneos, legislagdao, documentos
do estabelecimento

itseapp.com

EIGES |

[l Fornecedores e Produtos

‘ Registos |

] Armazenamento Procedimentos

4 = £ -
§ Produgao Documentagao | EE

Q Boas Praticas de Higiene e Fabrico
E Infragstruturas
i:l Formagao

E Auditorias e Nao Conformidades
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02 / O HACCP Digital que descomplica

A ITSEapp coloca em pratica o seu plano de HACCP de forma simples, intuitiva
e integrada.

Com a iTSE, o responsavel tem uma visao 360° sobre a implementacéao e
execucdo de todas as tarefas e procedimentos, em todos os seus
estabelecimentos, através de uma unica plataforma.

imento:ou consulta pretendido
Tarefas ‘
4

Il Fornecedores e Produtos :
‘ Registos |

O responsavel recebe notificagdes em caso de desvios e incumprimentos. Pode
consultar em tempo real, a partir de qualquer dispositivo ligado a internet, a
conformidade de cada estabelecimento e configurar os mesmos.

Armazenamento Procedimentos

A ~ o P
w Produgéo Documentagao | 68 )

@ Boas Praticas de Higiene e Fabrico

Mais tempo para gerir o seu negocio e
focar no Seu CrGSCimento E Infraestruturas

i:] Formagao

E Auditorias e Nao Conformidades

itseapp.com




Facil de iniciar.

Com a nossa solugao
tudo o que precisa

€ comecar a preencher.

Maior controlo

Verifigue remotamente a execucao das
tarefas diarias, temperatura dos
equipamentos e cumprimento dos
requisitos legais.

Otimizacao do processo
Garanta os registos obrigatdrios de forma
facilitada e automatizada (opcional),
permitindo que os seus colaboradores se
foquem nas tarefas importantes para a
agilizacao da operacao.

itseapp.com

Maior seguranca

Receba um alerta na app e email sempre
gue os equipamentos de frio se
encontrarem fora das condi¢cdes de
temperatura definidas.

Reducao de custos

Reduza os custos com o papel, recursos

humanos, custos de nao qualidade e custos

associados a incumprimentos detetados
pelas fiscalizacdes.

Reducao de erros

Elimine a intervencao dos colaboradores e
o erro humano, substituindo inumeras
verificagdes manuais por medicdes
continuas rigorosas registadas
automaticamente.



04 / Economia esperada

Os processos digitais e automatizados
sao projetados para garantir
economias de custo e

eficiéncia de trabalho em

toda a organizacao

itseapp.com

Com a

' TS=

Reducao de 88% Reducio de 83% Reducao de 100%

N&o conformidades, Trabalho Impressao de
erros e desperdicio administrativo, documentos de
relacionados Distribuicdo da registo, manuais,
com o cumprimento informacao procedimentos,
do plano HACCP planos e relatorios
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B
~Cristina Granjo

+351 924 460 011 cristina@itseapp.com  itseapp.com

Figue a par de todas as uokidaides\ayavés das redes sociais
linkedin.com/itseapp  facebook.com/itseapp  instagram.com/itseapp



